
Cold dishes / snacks 
Chefsalad              20.— 
mixed lettuce with raw ham, planed mountain cheese, cranberries, 

various nuts/seeds and balsamic vinaigrette          


„Bernese Oberland“ sausage salad  20.—

Sausage (pork) with Greyerzer cheese and onions served on lettuce  
and garnished with tomatoes


Large mixed salad plate with egg 19.—


Tuna salad  19.—

on lettuce with onions and tomatoes


Cold smoked salomon trout fillet strips 18.—

With green lettuce with lemon - vinaigrette


Portion of planed mountain cheese 18.— 

Mountain cheese varation 16.50

 

House - smoked sausage with mountain cheese       19.—

and young cheese with swiss alpine herbs 


Bresaola from Ticino (dried thin sliced beef)                   18.—

topped with planed mountain cheese , olive oil and ground 

pepper garnished with Olives and sun dried tomatoes 

 

„ Luegibrüggli Plättli „           per person    22.—

(with specialties from the region) 
Air-dried smoked meat, smoked sausage, smoked bacon, ham, mountain cheese 

and young cheese with swiss alpine herbs  served on a wooden plate


1 pair of hot pork sausages  16.— 
Served with green lettuce 


Cold sandwich salami / ham / cheese  9.—

half sandwich salami / ham / cheese 5.—


 Preise inkl. MwSt. und in CHF / Prices include service, tax and in CHF




Kalte Speisen / Brotzeiten 

Chefsalat           20.— 
verschiedene Blattsalate mit Rohschinken. Hobelkäse, Cranberry,  
diversen Nüssen und Kerne an Balsamico Vinagrette      


Oberländer Wurstsalat          20.— 
Lyoner Wurst, Greyerzer Käse & Zwiebeln auf Blattsalat ausgelegt und mit Tomaten garniert 


Salatteller mit Ei          19.— 
mit Dressing ihrer Wahl ( Italienischem oder Hausdressing (French) 


Thonsalat           19.— 
Thunfisch auf Blattsalat mit Zwiebelringen und Tomaten   


Kaltgeräucherte Lachsforellenfiletstreifen Von der Bio Fischzucht Grabenmühle Sigriswil                 18.—  
auf knackigem Blattsalat an einer Zitronenvinaigrette 


Portion Berghobelkäse aus der Region              18.—


Bergkäsevariation aus der Region               16.50  
       
„Huuswurst, Bergkäse & Kräutermutschli“ uf äm Holzbrett    19.—


Bresaola aus dem Tessin        18.— 
Serviert mit Hobelkäse, Olivenöl und grobem Pfeffer garniert mit Oliven  
und getrockneten Tomaten 


„ Luegibrüggli Plättli „ (mit Spezialitäten aus der Region)       pro Person    22.— 
Luftgetrocknetes und geräuchertes Fleisch, Rauchdauerwurst, Hobelspeck,  
Bergkäse & Hobelkäse serviert auf einer Holzplatte 


1 Paar warme Schweinswürstli dazu Senf und grüner Salat            16.— 


„ es Iklemts „ (Sandwich / Salami / Schinken / Käse)      9.— 
„ es halbs Iklemts „ (halbes Sandwich/ Salami / Schinken / Käse)    5.— 

 Preise inkl. MwSt. und in CHF / Prices include service, tax and in CHF



