
*** Silvester — Menu 2025 *** 
. 

 
Gruss aus der Küche 

Gefüllter Pilz 
 Frischkäse, Toastkracker, Pekannuss & Cranberry 

 
**** 

Caprese mal anders 
Tomaten-Tartar, Burrata-Mousse, Basilikum-Pesto, Ciabatta & Pinienkerne 

 
**** 

Suppen - Duo 
Apfel-Marroni-Nuss-Suppe sowie Süsskartoffel-Curry-Limonengras-Suppe 

begleitet von einer Enten-Krokette 
 

**** 

Eingelegte Zucchetti mit sautierter Bio-Lachsforelle 
Zitronencreme und Sonnenblumenkerne 

 
**** 

Avocado-Sorbet 
Himbeere und Moscato d’Asti 

 
**** 

Kalbsfilet & Lammracks 
Blumenkohlschaum, Preiselbeer-Rotweinreduktion 

Kartoffelkürbiskern-Püree und frittierter Hokkaido Kürbis 
 

**** 

Blaubeer-Eiscreme 
Avalanche, Pistazien-Salz-Krokant & Maracuja  

 
**** 
** 
* 
 

Menu komplett 
110.00 



*** Vegi-Silvester — Menu 2025 *** 
. 

 
Gruss aus der Küche 

Gefüllter Pilz 
 Frischkäse, Toastkracker, Pekannuss & Cranberry 

 
**** 

Caprese mal anders 
Tomaten-Tartar, Burrata-Mousse, Basilikum-Pesto, Ciabatta & Pinienkerne 

 
**** 

Suppen - Duo 
Apfel-Marroni-Nuss-Suppe sowie Süsskartoffel-Curry-Limonengras-Suppe 

begleitet von einer Jack Fruit-Krokette 
 

**** 

Eingelegte Zucchetti mit sautiertem Tofu 
Zitronencreme und Sonnenblumenkerne 

 
**** 

Avocado-Sorbet 
Himbeere und Moscato d’Asti 

 
**** 

Planted Steak  
Blumenkohlschaum, Preiselbeer-Rotweinreduktion 

Kartoffelkürbiskern-Püree und frittierter Hokkaido Kürbis 
 

**** 

Blaubeer-Eiscreme 
Avalanche, Pistazien-Salz-Krokant & Maracuja  

 
**** 
** 
* 
 

Menu komplett 
105.00 


